Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Dernegi

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Alaninda Tirkiye Ascilar Federasyonu (TAFED) tyesidir.

Bulustugu Noktadasiniz!
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Yonetim Kurulu Baskani
Kadim BIYIK
TED Kayseri Koleji
Ascibasi - Executive Chef

Baskan Yardimcisi
Sami OZULKU
Ascibasi - Executive Chef

Baskan Yardimcisi
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Turizm isletmeciligi B6IGmU

Genel Sekreter
Merve ONAR
Ascibasi - Executive Chef

Sayman
Ogr. Gor. Tank ERTURK

Kayseri Universitesi Develi HUseyin Sahin MYO

Ascilik Programi

Yonetim Kurulu Uyeleri
Umit OzZUN
Melikgazi Belediyesi

Kemal GOKTAS
Ascibasi - Executive Chef
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Misyonumuz

Dernegimizin misyonu; yerelde Kayseri genelde ise Turkiye’de “Bilim, Kiltir ve
Sanat” odakli bir yaklagimla gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda ¢alismalar
yapmak, mutfak sanatini gelistirmek, mutfak seflerinin ve adaylarinin mesleki
gelisimlerini desteklemek, gerek yurt icinde gerekse yurt disinda Kayseri ve Tiirk
mutfak kiltiirimiizin tanitilmasina ve temsil edilmesine yardimeci olmak,
gastronomi turizminin gelisimine katkida bulunmak tizere mutfak mirasina sahip
citkmak, meveut gastronomi ve mutfak sanatlar: kiiltiirtinii yasatip unutulmaya ytiiz
tutmusg lezzetleri glin ytizine ¢ikarmak ve sonraki nesillere aktarmaktar.

Vizyonumuz

Dernegimizin vizyonu,; “Bilim, Kiltir ve Sanat” odakli bir yaklasimla gastronomi
ve mutfak sanatlar1 alaninda akademik cevreler, yerel yonetimler, yerel
1sletmeler ve yerel halk arasinda kopri kuran, Kayseri ve Tlirk mutfak

kiltirimiziin yagsatilmasina, tanitilmasina ve ulusal/uluslararasi mecralarda
temsil edilmesine yardimci olan, gerek Kayseri’de gerekse Tirkiye genelinde
gastronomi turizminin gelisimine katkida bulunan Tirkiye'nin 6nde gelen sivil
toplum kuruluslarindan biri olmaktir.

Degerlerimiz

Gastronomi ve mutfak sanatlarina yonelik meslek sevgisi,
Bilim, kiltiir ve sanat temelli arastirmacilik,
Geleneksele sahip ¢ikan ve yenilikcilige agik yaklagim,
Etkili iletigim,

Ekip calismasina yatkinlik,

Etkinlik ve verimlilik,

Seffaflik, diurustliik ve giivenilirlik...
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Baskanin Onsozi

Kadim BIYIK

Executive Chef
TED Kayseri Koleji

Temelinde yeme ve
icmenin yer aldigi bir
bilim dali olan
gastronomi; lUretim ve
tiketimin lzerine
kurulu pek ¢ok olguyu
blinyesinde barindirir.
Nitekim gastronomi;
fizik, kimya, sosyoloji
ve pazarlama gibi pek
¢cok bilim dalh ile
bilimsel acidan iligki
icerisindeyken, diger
taraftan 1y1, gtizel,
adil ve kaliteli yiyecek
ve 1icecek lretiminin
bas aktorleri olan
mutfak
seflerle ve bu kisilerin
tadarak
deneyim elde etme

sanatcisi
eserlerini

imkanm sunan
isletmelerle yakindan
ilgilidir. Gastronomi;
kiltirin yasamasi1 ve
nesilden nesile
taginmasini, giizel bir
yemegin arkadaslarla
paylasilmasini, 1yl
yemek konusunda
abartih 1lgiyi, estetigi,
zarafeti ve  Ozeni

yansitir. Ayrica,
gastronominin
arastirmaya,
kesfetmeye ve
derinliklerinde

kaybolmaya oldukca
elverigli bir bilim dah

ve zengin bir
uygulama alam
oldugu  soylenebilir.

Iste tam bu noktada
1sin sanat kismi olan
mutfak sanatlar1 6n
plana c¢ikmakta ve
basrolde yer alan
mutfak  gefleri ile
ascilar oOnemli roller
ustlenmektedirler.

Gastronomi biliminin
sektordeki

uygulayicisi
konumunda olan
mutfak sanatc¢isi

sefler ile ascilar gerek
meslegin devamliligini
saglamak gerekse
mevcut gastronomi
kiltirinin yasamasi
adina oldukg¢a o6zverili

calismalar sergilerler.

Gastronomi biliminin sektordeki uygulayicisi
konumunda olan mutfak sanatcisi gefler ile
ascilar gerek meslegin devamhiligini saglamak
gerekse mevcut gastronomi  kiltirinin
yasamasl adina olduk¢a o6zverili calismalar
sergilerler. Oyle ki, sefler cogu zaman yogun
calisma saatleri nedeniyle evleri ve aileleriyle
yeteri kadar =zaman geciremeseler de
mesleklerini tutkuyla icra ederler. Bununla
beraber gelecekte meslegin icrasi i¢in
cirakliktan ascl

yetigtirme gayreti

icerisindedirler.

Mutfak gsefleri, hinerli ellerinden c¢ikan
tUrtnleri misafirlerin begenisine sunarlar.
Ancak cogu zaman tiliketici gozliyle arka
planda mutfak seflerinin ne gibi zahmetlerle o
urtinler1 gelistirip sunmaya hazir hale
getirdikleri de bilinmez. Iste arka planda
mutfaklarda mutfak seflerinin ve ascilarin
ayrl1 bir dinyas1 vardir ki orada yalnizca
kendini gerceklestirme istegi bulunmaktadir.
Her mutfak sefi elinden gelenin en 1iyisini
hazirlayip sunmak ister. Bu noktada mutfak
seflerinin sahip oldugu imkanlar da Onem
kazanmaktadir. Yiyecek ve icecek isletmeleri
profesyonel ascilarin calistigr isletmeler olup
kimi herhangi bir turizm isletmesi blinyesinde
faaliyet gosterirken, kimi kamu kurum ve
kuruluglarinda, kimi egitim kurumlarinda
kimi ise miinferit olarak hizmet verir. Her bir
isletmenin hizmet verdigi miusteri portfoyu
birbirinden farklidir. Ancak mutfakta asil
amac¢ hepsinde aynidir. Iyi, dirtst, adil ve
kaliteli olan1 hazirlayip sunmak...

Mutfak sefleri ve ascilar geg¢miste alayh
ustalarin yaninda c¢iraklhik yaparak zamanla
kendilerini gelistirerek bu meslege adim atip
yikseliyorlardi. Ancak giinimiizde cesitli

kademelerde gastronomi ve mutfak sanatlari
egitimi  veren ylksekogretim  kurumlar
bulunmakta ve buradan mezun olan
ogrencilerin yonetici mutfak sefleri olmalar:
hedeflenmektedir. Bu noktada en Onemli
husus teorik bilgilerin pratik uygulamaya
dayali egitim 1ile biltiinlesmesidir ki bu
glinimiiz egitim kurumlarinda yilzde yuz
karsiligini  bulamamistar. Esasen  hem
universitelerin, hem sektoriin, hem yerel
yonetimlerin hem de yerel halkin biyiik bir
bitinlesmeye ihtiyact bulunmaktadir. Bu
eksiklikten hareketle,
akademisyenler ile sektordeki nitelikli seflerin

dernegimiz catis1 altinda bulugmasi son derece

universitelerdeki

onemlidir. Bir sonraki asama ise yerel
yonetimler, yerel isletmeler ve yerel halkin ig
ice oldugu ortak calisma gruplarinin
kurulmasini, gastronomi kiltiri ve mutfak
mirasinin sonraki nesillere aktarilmasini,
diinya geneline tanitilmasini ve yagatilmasim

saglamaktir.

Bu gaye ile yola cikan dernegimiz; Tirkiye
Ascilar Federasyonunun 32 derneginin ve
uyelerinin destekleri, sekiz kadin ve 72 erkek
olmak tlzere toplamda 80 iiyemiz ve yonetim
kurulu iyelerimizin tim ¢aba ve gayretleriyle
glizel projelere imza atarak yerelde Kayseri
genelde ise Tirk mutfagina katkilar sunmayi
hedeflemektedir.

Saygilarimizla.
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Hakkimizda

Kayseri Profesyonel Ascilar Dernegi’'nden
Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Dernegine

oo
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Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Dernegi'nin gec¢misi Kayseri Profesyonel Ascilar
Dernegi'ne dayanmaktadir. Kayseri Profesyonel Ascilar Dernegi, ascilik meslegine gonul veren
emektar mutfak sefleri tarafindan Kadim BIYIK énderliginde 2012 yilinda Kayseri'de kurulmus,
2013 yilinda Turkiye Ascilar Federasyonu (TAFED) Uyesi olmustur. Baslangicta yerel capta meslegin
gelisimine katkilar sunmak, mutfak seflerinin mesleki egitimlerini destelemek, meslektaslar
arasinda sosyal dayanismayi olusturmak amaciyla kurulan dernegimiz, zaman icerisinde ulusal ve
uluslararasi etkinliklerde ve organizasyonlarda duzenleyici ve katilimc olarak yer alarak bir
taraftan Kayseri ve Turk mutfaginin tanitimina destekler saglarken, diger taraftan da duzenledigi
ve katlim sagladigi etkinlikler ile Uyelerine Turk ve dinya mutfaklarini tanitma imkani saglamis ve
sektordeki diger paydaslarla iliskileri gelistirmeye devam etmistir.

Kurulusundan bu yana dernegimizden desteklerini ve emeklerini esirgemeyen Kadim BIYIK tUm
yonetim kurullarinda yer almis ve 2021 yilinda dernegin kabuk degistirmesine yonelik adimlarin
atilmasinda da rol oynamistir. Ali AKTAY baskanin baskanhgina denk gelen 2020 ve 2021 yillarinda
Ozellikle COVID-19 pandemi déneminde zor sartlar altinda olan yiyecek ve icecek sektérinun bas
aktorlerinden biri olan mutfak seflerinin Uye oldugu ve kurdugu dernegimiz elinden gelen
calismalar yuratmdas ve ardindan iki dénem yoénetim kurulunda yer alarak, proje, etkinlik ve
organizasyonlara destekler saglayan Erciyes Universitesi Turizm Fakultesi Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Bolumu Baskani Dog. Dr. Reha KILICHAN baskan olarak secilmistir.

Sektoéran uygulayicisi konumunda olan pek kiymetli
mutfak sefleri ile akademik ¢evrelerin birleserek cok
guzel islere imza atabilecegine inanan Baskan Reha
KILICHAN, yonetim kurulunu da mutfak seflerinin
yani sira akademisyenlerden olusan bir kadro ile
olusturmus ve iki yil sureyle gérevi yurutmastar.
2023 yihnda yapilan genel kurulumuz ile dernek
kurucu baskanimiz Kadim BIYIK yeniden baskan
olarak secilmistir. “Bilim, Kultur ve Sanat” U¢geninde
bulusan projelerle meslegin bir adim daha ileri
gidecegine, yerelde Kayseri genelde ise Turkiye
6zelinde gastronomi ve mutfak sanatlari alaninda
cesitli etkinlikler, organizasyonlar, egitimler, paneller,
konferanslar, calistaylar ve kongreler duzenleyerek
ciddi atihmlar gerceklestirilebilecegine olan inancimiz
tamdir. Bu baglamda, Kayseri Gastronomi ve Mutfak
Sanatlari Dernegi, Kayseri'nin gastronomi turizmi
alaninda 6nemli bir destinasyon olabilmesi adina
atilacak adimlarin icerisinde yer alarak, yerel
yonetimlerin, yerel isletmelerin, yerel halkin
destekleriyle ve sahip oldugumuz gastronomik

mirasin gucuyle cahsmalarina devam edecek ve
ulusal/uluslararasi mecralarda Kayseri ve Turk
mutfaginin hem bilimsel hem de sanatsal yonunu
yerel kalturin izinde temsilinde ve sunumunda
imkanlar ¢ercevesinde yer alacaktir.

Dernegimiz  benimsedigi
vermeden misyonun bilincinde vizyonunun izinde

degerlerden  6dun

calismalarina devam edecektir.

Saygilarimizla.
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Faaliyetlerimiz

§ M A S P { o T katilmig ve organizasyonunda yer almigtir. Kayseri yerelinde diizenlenen pek ¢ok yemek

o _ yarigmasi, tanitim, 6zel giin yemek organizasyonunda Ka;iseri Valiligi, Kayseri Biylksehir
Belediyesi, Melikgazi Belediyesi, Talas Belediyesi, Erciyes Universitesi Turizm Fakiiltesi gibi
resmi kamu kurum ve kuruluslarinin destekleri ile gorevler tistlenmigtir. Yurtdisinda
Buytikelgiliklerin davetleri ile Tirk Mutfagindan eserler sunmak tizere tliye seflerimiz
etkinlikler icerisinde st diizey gorevler ustlenmiglerdir. Tirkiye Ascilar Federasyonu
(TAFED) biinyesinde yer alan 32 dernegin birlikte hareket ederek her yil Tirkiye'nin doért bir
yaninda diizenledigi pek c¢ok etkinlige katilimi s6z konusudur. Kayseri’de diizenledigimiz

bliyiik ¢apli etkinliklerimizin bazilarina bu baslik altinda yer verilmektedir.
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Kayser1 Gastronomi Giinleri (2023) Veé

3-2. |Gastronomi - Mant1 Festivali (2019)
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Ulusal/Uluslararas1 Etkinliklere
3.3.| Katilimlar

| |
panlarn ihtisas Fuan

ent Exhibition

Tirk Mutfaginin
Incisi

Pastirma, Sucuk ve

Mantidan Cok
Daha Fazlasia...
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3 4 Erciyes Dag1 - Diinya Kadinlar

Ginu Etkinligi

Mutfagi sev, arastir, uygula ve yasat ki

bu zengin miras nesilden nesile aktarilsin...

Kayseri ve Tilirk Mutfagina ithafen...
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Proje
Onerilerimiz

4.1. Yerel Mutfak Arastirma, Yasatma ve Tanitma Merkezi Projesi

4.2. Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Akademisi ve Miizesi
4.3. Kayseri Mutfag:1 Uzmanhk Egitimi Projesi
4.4. Gastronomi Turizmi ve Gastronomi Rehberligi Uzmanlik Egitimi Projesi

4.5. Gastronomi ve Mutfak Sanatlari1 Otobiisii Projesi

KAYSER GASTRONO

Q 2
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yaylabakliyat.com.tr
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Daha yeni bashyoruz...

Basta Kayseri olmak tlizere Tiirkiye genelinde gastronomi
mirasina sahip ¢gackmak, mevcut gastronomi ve mutfak
sanatlar1 kiltliriini yasatip unutulmaya ytiz tutmus
lezzetleri giin yliziine cickarmak ve sonraki nesillere
aktarmak tzere “Bilim, Kultur ve Sanat” odakli bir
yaklagimla “Universite — Yerel Halk — Yerel Igletmeler”
ucgeninde bulusmaya geliyoruz...

Dernek yonetimimiz alaninda uzman akademisyenlerden,
mutfak seflerinden olusurken tiyelerimiz bagta mutfak
sefleri, ascilar ve akademik personeller olmak tizere
kadin-erkek, genc¢-yasli toplumun her kesiminden
gastronomi ve mutfak sanatlarina génil vermigs kisilerden
olugsmaktadair.

“Bilim, Kiltiir ve Sanat”1 sahada bulusturarak basta yerel
yonetimler olmak tizere toplumun her kesiminin destegi
Tetigim: ile biiyiik projelere imza atmaya geliyoruz...

Adres: Tavlusun Mah. Gaffar Okkan Bulvari No:22/B Melikgazi/Kayseri
Tel: 0532 664 75 44

E-Posta: kadimbiyik@hotmail.com

Web: http://www.kagad.org/

Kadim BIYIK

Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Dernegi

Yonetim Kurulu Baskani

© Bu tanitim katalogunun tim telif haklar: Kayseri Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Dernegi’ne aittir.
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